
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Ταμουτζίδης Άγγελος 
Παρακαλούμε ενημερώστε μας για πιθανές αλλεργίες. Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους νόμιμους φόρους. Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία για τη
διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. Το κατάστημα διαθέτει εγκεκριμένο τερματικό αποδοχής καρτών POS. Οι τιμές είναι σε €. Οι φιάλες κρασί είναι 750ml. Σε διαφορετική
περίπτωση αναγράφονται τα αντίστοιχα ml. Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 

Ζεμε‌δάκια 

Πιάτα ημέρας 

Σαλάτες

Μεζέδες για τη μέση. Τσίπουρο για την παρέα.

Ψωμί ψημένο με ελαιόλαδο, ρίγανη και αλάτι / Άτομο : 1,20€

ΓΑΥΡΟΣ ΜΑΡΙΝΑΤΟΣ · 3,50€
Γαύρος με δροσερό lime 

και καθαρή οξύτητα

ΛΑΚΕΡΔΑ PREMIUM · 5,00€
Παστό ψάρι παλαμίδα με λεμονάτη 

και λιπαρή γεύση

ΚΟΠΑΝΙΣΤΗ · 4,00€
Πικάντικη κοπανιστή με φρέσκα 

μυρωδικά και πλούσια γεύση τυριού.

ΧΥΛΩΜΕΝΗ ΦΑΒΑ 
ΑΠΟ ΜΠΙΖΕΛΙ · 4,50€

Με λιαστή ντομάτα και τραγανές πίκλες 
από φινόκιο και κρεμμύδι

ΤΖΑΤΖΙΚΙ · 3,50€
Δροσερό και σκορδάτο

ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ 
ΜΕ ΤΑΡΑΤΟΡ · 5,00€

Με δροσερό ταρατόρ, αμύγδαλο 
και λεμονάτη οξύτητα

ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΗ 
ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΑΤΑ · 4,00€

Με μαγιονέζα, μουστάρδα, καρότο και φρέσκα
μυρωδικά

ΤΟΥΡΣΙ ΗΜΕΡΑΣ • 3,5€
Σπιτικό τουρσί με οξύτητα 

και τραγανό χαρακτήρα

ΝΤΟΜΑΤΟΚΕΦΤΕΔΕΣ · 4,50€
Χειροποίητοι ντοματοκεφτέδες 

με φρέσκια ντομάτα, αρωματικά μυρωδικά 
και δροσερό γιαούρτι βασιλικού.

ΣΑΡΔΕΛΑ ΨΗΤΗ ΓΟΥΝΑ · 5,00€
 Με μαριναρισμένα κολοκυθάκια 

και φρέσκα μυρωδικά.

ΑΥΓΟ ΠΙΚΛΑ · 3,50€
Πίκλα με ξύδι βαλσαμικό και διακριτικά

μπαχαρικά

ΜΠΟΥΓΙΟΥΡΝΤΙ • 5,00€
Φέτα, πιπεριές Φλωρίνης και καρέ ντομάτας

ΜΟΣΧΟΧΤΑΠΟΔΟ ΚΟΚΚΙΝΙΣΤΟ 
ΜΕ ΚΟΦΤΟ ΜΑΚΑΡΟΝΑΚΙ • 5,00€

Μοσχοχτάποδο με κοφτό μακαρονάκι 
και αρωματική σάλτσα ντομάτας.

ΣΥΚΩΤΑΚΙ ΣΧΑΡΑΣ 
ΜΕ ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΒΟΥΤΗΡΟ • 5,00€
Τρυφερό συκώτι σχάρας με αρωματικό 
βούτυρο απο δεντρολίβανο και σκόρδο.

ΚΕΜΠΑΠ ΜΕ ΑΪΒΑΡ · 5,00€
Πρόβειο και μοσχαρίσιο κεμπάπ σχάρας με

αϊβάρ Φλωρίνης και μπούκοβο

ΤΗΓΑΝΙΑ ΧΟΙΡΙΝΗ · 5,00€
Με σάλτσα λιαστής ντομάτας, πικάντικο

γαλοτύρι και φρέσκα μυρωδικά

Ρωτήστε την ομάδα μας για τα σημερινά πιάτα με βάση την εποχή 
και όσα ξεχωρίσαμε από την αγορά.

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ 
ΣΑΛΑΤΑ • 7,50€

Ντομάτα, αγγούρι, πιπεριά, κρεμμύδι, φέτα, ελιές,
κάππαρη, κρίταμο και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο.

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΑΛΜΥΡΙΚΙΑ 
ΚΑΙ ΤΡΙΜΜΕΝΗ ΝΤΟΜΑΤΑ • 7,00€
Δροσερά αλμυρίκια με φρέσκια τριμμένη

 ντομάτα και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο.



Με υπογραφή  Ζεμέ 

ΚΥΑΝΟ ΤΥΡΙ ΑΡΒΑΝΙΤΗΣ · 5,00€
Ελληνικό μπλε τυρί από κατσικίσιο γάλα, 
με βουτυράτη υφή και έντονο χαρακτήρα

Κεντρική Μακεδονία - Χαλκιδική
Παραγωγός: Τυροκομείο Αρβανίτης

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΑ · 5,00€
Ήπια, βουτυράτη και διακριτικά αρωματική.

Αμάρι Κρήτης
Παραγωγός: Τυροκομείο Αμαρίου

 

ΜΕΤΣΟΒΙΤΙΚΟ ΣΚΟΡΔΑΤΟ · 4,50€
Παλαιωμένη βουτυράτη γραβιέρα με αρωματικό σκόρδο 

και γεμάτο χαρακτήρα

Ήπειρος - Ιωάννινα
Παραγωγός : Τυροκομείο Μπούμπας

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΜΕ ΜΠΟΥΚΟΒΟ · 4,50€
Ήπια γραβιέρα με διακριτικό μπούκοβο 

και γεμάτη γεύση αιγοπρόβειου γάλακτος

Αμάρι Κρήτης
Παραγωγός : Τυροκομείο Αμαρίου

ΤΡΑΓΑΝΟ ΜΑΣΤΕΛΟ ΧΙΟΥ · 6,50€
Με φιλέ αμυγδάλου 

και chutney φρούτων εποχής.
Χίος – Βόρειο Αιγαίο

ΣΟΥΓΑΝΙΑ ΛΕΣΒΟΥ • 5,00€
Σουγάνια Λέσβου, όπως τα γνωρίσαμε στο ταξίδι μας

στον Δρόμο του Αποστάγματος, σιγομαγειρεμένα
κρεμμύδια, αρωματικό κιμά και κρέμα αυγολέμονο.

Λέσβος- Βόρειο Αιγαίο

Θάλασσα, καπνός και μεζέδες με χαρακτήρα.

ΠΑΣΤΟΥΡΜΑΣ ΘΑΛΑΣΣΗΣ · 6,00€
Ημίπαστο ψάρι ημέρας 

με αρωματικό λάδι τσιμένι.

ΜΠΑΚΑΛΙΑΡΟΣ ΚΟΥΡΚΟΥΤΙ · 6,00€
Τραγανός μπακαλιάρος 

με σκορδαλιά αμπελόφυλλου

ΒΟΥΤΥΡΟΨΑΡΟ · 5,50€
Λιπαρό με καπνιστό χαρακτήρα

ΓΑΥΡΟΣ ΤΗΓΑΝΗΤΟΣ · 4,50€
Τσιμπάμε, βουτάμε, βαφτίζουμε.

ΚΑΠΝΙΣΤΟΣ ΤΑΡΑΜΑΣ · 4,00€
Ταραμάς με καπνιστό χαρακτήρα 

και ένταση Αιγαίου.

ΦΡΕΣΚΟ ΘΡΑΨΑΛΟ ΤΗΓΑΝΗΤΟ · 6,50€
Τραγανό θράψαλο με λεμονάτη αγιολί 

και κουρκουμά

ΓΚΑΒΟΨΑΡΑ - ΤΗΓΑΝΗΤΗ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ · 3,50€
Παραδοσιακός αλμυρός μεζές της Νάουσας 

με τραγανό χαρακτήρα.

ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΣΚΟΥΜΠΡΙ · 6,50€
Με καπνιστή μελιτζάνα και φρέσκα μυρωδικά.

Πιάτα του‌
Δρόμου του Αποστάγματος 

Γεύσεις που γεννήθηκαν στα ταξίδια μας στον Δρόμο του Αποστάγματος.

ΣΚΙΣΕ ΜΕ ΣΑΝ ΣΑΡΔΕΛΑ • 4,50€
Μια συνταγή που έφερε ο Δρόμος του

Αποστάγματος από το Βόρειο Αιγαίο, με
ολόκληρες ημίπαστες σαρδέλες, ξύσμα λεμονιού

και φρέσκο θυμάρι.
Λέσβος - Βόρειο Αιγαίο

ΚΕΦΤΕΔΕΣ ΛΕΣΒΟΥ (ΜΑΤΣΙΣΤΟΙ) · 6,50€
Χοντροκομμένοι, ζουμεροί και φτιαγμένοι στο

χέρι, με μυρωδικά και κρέμα φέτας.
Λέσβος – Βόρειο Αιγαίο

ΣΚΟΤΥΡΙ ΙΟΥ ΝΙΩΤΙΚΟ · 4,50€
Κρεμώδες και πικάντικο, με θρούμπι 

και έντονο νησιώτικο χαρακτήρα

Κυκλάδες - Ίος
Παραγωγός: Τυροκομείο Νιώτικο

ΜΑΝΟΥΡΑ ΣΙΦΝΟΥ ΓΥΛΩΜΕΝΗ · 6,00€
Πικάντικη μανούρα με ωρίμανση 
σε μούστο και γεμάτη επίγευση

Κυκλάδες - Σίφνος
Παραγωγός: Τυροκομείο Τρούλλος Νικόλαος 

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΘΥΜΑΡΙ • 5,00€
Βουτυράτη, αρωματική 

και ισορροπημένη.

Αμάρι Κρήτης
Παραγωγός: Τυροκομείο Αμαρίου

ΜΑΣΤΙΧΟΤΥΡΙ ΑΝΔΡΟΥ • 5,00€
Αλοιφωτό τυρί με διακριτική μαστίχα 

και ήπια αρωματική γεύση

Κυκλάδες -  Άνδρος
Παραγωγός: Τυροκομείο Ασούτης Νικόλαος

Τυριά για ‌τσίπουρο 
Από μικρούς παραγωγούς της Ελλάδας


	Ζεμεδάκια
	Μεζέδες για τη μέση. Τσίπουρο για την παρέα.
	Ψωμί ψημένο με ελαιόλαδο, ρίγανη και αλάτι / Άτομο : 1,20€
	ΓΑΥΡΟΣ ΜΑΡΙΝΑΤΟΣ · 3,50€ Γαύρος με δροσερό lime  και καθαρή οξύτητα
	ΛΑΚΕΡΔΑ PREMIUM · 5,00€ Παστό ψάρι παλαμίδα με λεμονάτη  και λιπαρή γεύση
	ΚΟΠΑΝΙΣΤΗ · 4,00€ Πικάντικη κοπανιστή με φρέσκα  μυρωδικά και πλούσια γεύση τυριού.
	ΧΥΛΩΜΕΝΗ ΦΑΒΑ  ΑΠΟ ΜΠΙΖΕΛΙ · 4,50€ Με λιαστή ντομάτα και τραγανές πίκλες  από φινόκιο και κρεμμύδι
	ΤΖΑΤΖΙΚΙ · 3,50€ Δροσερό και σκορδάτο
	ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ  ΜΕ ΤΑΡΑΤΟΡ · 5,00€ Με δροσερό ταρατόρ, αμύγδαλο  και λεμονάτη οξύτητα
	ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΗ  ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΑΤΑ · 4,00€ Με μαγιονέζα, μουστάρδα, καρότο και φρέσκα μυρωδικά
	ΤΟΥΡΣΙ ΗΜΕΡΑΣ • 3,5€ Σπιτικό τουρσί με οξύτητα  και τραγανό χαρακτήρα
	ΝΤΟΜΑΤΟΚΕΦΤΕΔΕΣ · 4,50€ Χειροποίητοι ντοματοκεφτέδες  με φρέσκια ντομάτα, αρωματικά μυρωδικά  και δροσερό γιαούρτι βασιλικού.
	ΣΑΡΔΕΛΑ ΨΗΤΗ ΓΟΥΝΑ · 5,00€  Με μαριναρισμένα κολοκυθάκια  και φρέσκα μυρωδικά.
	ΑΥΓΟ ΠΙΚΛΑ · 3,50€ Πίκλα με ξύδι βαλσαμικό και διακριτικά μπαχαρικά
	ΜΠΟΥΓΙΟΥΡΝΤΙ • 5,00€ Φέτα, πιπεριές Φλωρίνης και καρέ ντομάτας
	ΜΟΣΧΟΧΤΑΠΟΔΟ ΚΟΚΚΙΝΙΣΤΟ  ΜΕ ΚΟΦΤΟ ΜΑΚΑΡΟΝΑΚΙ • 5,00€ Μοσχοχτάποδο με κοφτό μακαρονάκι  και αρωματική σάλτσα ντομάτας.
	ΣΥΚΩΤΑΚΙ ΣΧΑΡΑΣ  ΜΕ ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΒΟΥΤΗΡΟ • 5,00€ Τρυφερό συκώτι σχάρας με αρωματικό  βούτυρο απο δεντρολίβανο και σκόρδο.
	ΚΕΜΠΑΠ ΜΕ ΑΪΒΑΡ · 5,00€ Πρόβειο και μοσχαρίσιο κεμπάπ σχάρας με αϊβάρ Φλωρίνης και μπούκοβο
	ΤΗΓΑΝΙΑ ΧΟΙΡΙΝΗ · 5,00€ Με σάλτσα λιαστής ντομάτας, πικάντικο γαλοτύρι και φρέσκα μυρωδικά


	Πιάτα ημέρας
	Ρωτήστε την ομάδα μας για τα σημερινά πιάτα με βάση την εποχή  και όσα ξεχωρίσαμε από την αγορά.

	Σαλάτες
	ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ  ΣΑΛΑΤΑ • 7,50€ Ντομάτα, αγγούρι, πιπεριά, κρεμμύδι, φέτα, ελιές, κάππαρη, κρίταμο και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο.
	ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΑΛΜΥΡΙΚΙΑ  ΚΑΙ ΤΡΙΜΜΕΝΗ ΝΤΟΜΑΤΑ • 7,00€ Δροσερά αλμυρίκια με φρέσκια τριμμένη  ντομάτα και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο.
	Θάλασσα, καπνός και μεζέδες με χαρακτήρα.

	ΠΑΣΤΟΥΡΜΑΣ ΘΑΛΑΣΣΗΣ · 6,00€ Ημίπαστο ψάρι ημέρας  με αρωματικό λάδι τσιμένι.
	ΜΠΑΚΑΛΙΑΡΟΣ ΚΟΥΡΚΟΥΤΙ · 6,00€ Τραγανός μπακαλιάρος  με σκορδαλιά αμπελόφυλλου
	ΒΟΥΤΥΡΟΨΑΡΟ · 5,50€ Λιπαρό με καπνιστό χαρακτήρα
	ΓΑΥΡΟΣ ΤΗΓΑΝΗΤΟΣ · 4,50€ Τσιμπάμε, βουτάμε, βαφτίζουμε.
	ΚΑΠΝΙΣΤΟΣ ΤΑΡΑΜΑΣ · 4,00€ Ταραμάς με καπνιστό χαρακτήρα  και ένταση Αιγαίου.
	ΦΡΕΣΚΟ ΘΡΑΨΑΛΟ ΤΗΓΑΝΗΤΟ · 6,50€ Τραγανό θράψαλο με λεμονάτη αγιολί  και κουρκουμά
	ΓΚΑΒΟΨΑΡΑ - ΤΗΓΑΝΗΤΗ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ · 3,50€ Παραδοσιακός αλμυρός μεζές της Νάουσας  με τραγανό χαρακτήρα.
	ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΣΚΟΥΜΠΡΙ · 6,50€ Με καπνιστή μελιτζάνα και φρέσκα μυρωδικά.

	Πιάτα του Δρόμου του Αποστάγματος
	Γεύσεις που γεννήθηκαν στα ταξίδια μας στον Δρόμο του Αποστάγματος.
	ΣΚΙΣΕ ΜΕ ΣΑΝ ΣΑΡΔΕΛΑ • 4,50€ Μια συνταγή που έφερε ο Δρόμος του Αποστάγματος από το Βόρειο Αιγαίο, με ολόκληρες ημίπαστες σαρδέλες, ξύσμα λεμονιού και φρέσκο θυμάρι. Λέσβος - Βόρειο Αιγαίο
	ΚΕΦΤΕΔΕΣ ΛΕΣΒΟΥ (ΜΑΤΣΙΣΤΟΙ) · 6,50€ Χοντροκομμένοι, ζουμεροί και φτιαγμένοι στο χέρι, με μυρωδικά και κρέμα φέτας. Λέσβος – Βόρειο Αιγαίο
	ΤΡΑΓΑΝΟ ΜΑΣΤΕΛΟ ΧΙΟΥ · 6,50€ Με φιλέ αμυγδάλου  και chutney φρούτων εποχής. Χίος – Βόρειο Αιγαίο
	ΣΟΥΓΑΝΙΑ ΛΕΣΒΟΥ • 5,00€ Σουγάνια Λέσβου, όπως τα γνωρίσαμε στο ταξίδι μας στον Δρόμο του Αποστάγματος, σιγομαγειρεμένα κρεμμύδια, αρωματικό κιμά και κρέμα αυγολέμονο. Λέσβος- Βόρειο Αιγαίο


	Τυριά για τσίπουρο
	Από μικρούς παραγωγούς της Ελλάδας
	ΣΚΟΤΥΡΙ ΙΟΥ ΝΙΩΤΙΚΟ · 4,50€ Κρεμώδες και πικάντικο, με θρούμπι  και έντονο νησιώτικο χαρακτήρα
	ΜΑΝΟΥΡΑ ΣΙΦΝΟΥ ΓΥΛΩΜΕΝΗ · 6,00€ Πικάντικη μανούρα με ωρίμανση  σε μούστο και γεμάτη επίγευση
	ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΘΥΜΑΡΙ • 5,00€ Βουτυράτη, αρωματική  και ισορροπημένη.
	ΜΑΣΤΙΧΟΤΥΡΙ ΑΝΔΡΟΥ • 5,00€ Αλοιφωτό τυρί με διακριτική μαστίχα  και ήπια αρωματική γεύση




